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D Oferta obowigzuje w terminie 25.11 - 20.12.2024 Zs
3 (K
—= Czas zblizajgcych sie Swiat Bozego Narodzenia .
H) to idealny moment na spotkanie 1,8
% w gronie wspobtpracownikéw. >
> Firmowa Kolacja Wigilijna to doskonata okazja &
%2 do podsumowania roku, podziekowania e
> pracownikom za wspbtprace i zaangazowanie, g
(2 a takze do wzmocnienia wiezi w zespole. .
) Przytulne przestrzenie Hoteli Gotebiewski, 14
) profesjonalna obstuga i wySmienite, N
N\ -
X)) dedykowane menu to recepta na udane 1%
= Swigteczne spotkanie, ktére pozostanie =
" w pamieci Twojego zespotu na dtugie lata. '
% 0,
N\ -
9 Totel Gotabiewski W g
— HOLDING )
= Dziat Sprzedazy i Konferencji Gotebiewski Holding Sp. z 0.0. -
b Hoteli Gotebiewski ul. Wotominska 125 //

sprzedaz@golebiewski.pl 05-250 Radzymin, Ciemne
NIP: 1251739335
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Fotel Gotebiewsfi

MIKOLAJKI

/ N\
» % MENU WIGILIINE #
{ Z N,
) Minimalna liczba oséb: 20 £
{ Z D,
< MENU | MENU I >
3} ' 190 zt brutto za osobe 210 zt brutto za osobe ‘ <€
( Pétmisek rozmaitosci: Pétmisek | )
Krewetki na satatce z egzotycznych Mini galaretki z ryb mazurskich |
3> ' owocow | Karp w galarecie z rodzynkami Tatar z tososia z kawiorem i jajem ‘ <€
i ptatkami migdatéw | Pasztet z cukinii | przepiérczym | Sandacz ze szpinakiem
(7 Rolada marchewkowa i borowikami )
N\ -
) Potmisek §ledzi: Pétmisek II (R’
Sledziowe koreczki z wedzonym tososiem | Sledziowe roladki ze §liwka |
( Matias nadziewany bakaliami | Sledz Koktajl z matiasa z suszonymi pomidorami )
po mazursku | Tartinka z buraczkiem i szalotka | Roladka z buraka
3> pieczonym i §ledziem | Satatka pasterska z serkiem chrzanowym <E
z rukola, winogronami, mango, granatem
i owczym serem .
% / Potmisek Il >
Pasztet z kaszy bulgur i warzyw |
; Serwowane: Panna cotta jogurtowo - ziotowa | é
Pierogi z kwaszona kapusta i grzybami Puree z groszku na kruchym ciescie |
( Satatka z kapusty pekinskiej )

z mandarynka, truskawka i orzeszkami pinii

) e (1K

Barszcz czerwony z pierozkami

I Serwowane:
z z w
( S Pierogi z soczewica i kiszona kapusta )
;} ' Danie gtéwne: Zupa: ' <€
( popCacs smaiwzilof;irmakl PRIEIRENE Borowikowa zupa z tazankami )
3} ' : Danie gtéwne: ' <€
CI.aSta ) Filet z karpia
% biEReuEe || Beiil w sosie maslano — kawiorowym N
L\ -
3> Napoje: Ciasta: é
> Kompot z suszu | Woda mineralna | Keks | Sernik <)
< Wino biate 150 ml 2
§ Napoje: /

Kompot z suszu | Woda mineralna |
Wino biate 150 ml
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